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Trinkschokolade-Riegel° mit 
Cashewnougat° und Gewürzen°(1,4%), 
gesüßt mit Datteln°
Zutaten: Cashewkerne°*(31%), getrocknetes 
Dattelpulver°*(30%), Kakaomasse°*, Kakaobutter°*, 
Kardamom°, Timutpfeffer°, Verdickungsmittel: 
Johannisbrotkernmehl°, Emulgator: Lecithin (Sonnen-
blume)°, Steinsalz, Zimt°, Ingwerpulver°, Kurkuma°, 
Chili „Bird's eye”°, Vanilleschotenpulver°*, Orangenöl° 
Kakao: 37% mindestens – FAIR* = *aus fairem Handel, 
Fair-Handelsanteil insgesamt: 98%  
°aus kontrolliert biologischer Landwirtschaft 
Kann Spuren von Schalenfrüchten aller Art, 
Erdnüssen, Milch, Gluten, Soja und Sesam enthalten.
Zubereitung: Trinkschoko Zeremonie
• 200 ml Milch oder veganen Drink auf 85–90 °C  
   erhitzen und aufschäumen. 
• Trink-Tafel für 2 Min. in der Flüssigkeit      
   schmelzen lassen.
• Mit einem Zotter-Trinkschokolade-Quirler  
   gut verquirlen und noch 2 Min. warten,  
   damit sich die Aromen entfalten. 
TIPP: Gelingt auch im Mixer!

Drinking chocolate bar° with 
cashew praline° and spices°(1,4%), 
sweetened with dates°
Ingredients: cashews°*(31%), dried date 
powder°*(30%), cocoa mass°*, cocoa butter°*, 
cardamom°, pepper°, thickener: locust bean gum°, 
emulsifier: lecithin (sunflower)°, salt, cinnamon°, 
ginger powder°, turmeric°, chilli ”Bird's eye”°, vanilla 
powder°*, orange oil° – Cocoa: 37% minimum
FAIR* = *fair traded, fair trade content in total: 98%
°from controlled organic cultivation
May contain traces of all types of nuts, peanuts, 
milk, gluten, soy and sesame.
Preparation: Drinking Chocolate ceremony
• Heat up 200 ml of milk or any vegan drink to a tem-
perature of 85–90°C and foam it. • Let the chocolate 
bar melt in the hot liquid for 2 min. • Whisk well and 
let steep for another 2 min to allow the aroma to 
develop. TIP: This also works well using a blender! 

Durchschnittliche Nährwerte/
Average nutritional value	 per 100 g
Energie/Energy	 2331 kJ/558 kcal
Fett/Fat	 40 g
davon gesättigte Fettsäuren/of which saturates	 18 g
Kohlenhydrate/Carbohydrate	 35 g
davon Zucker/of which sugar	 24 g
Eiweiß/Protein	 10 g
Salz/Salt	 0,18 g
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Mindestens haltbar bis: / Best before:
Trocken und vor Wärme geschützt lagern. / Store cool and dry.

Hersteller/Producer: 
z o t t e r  Schokolade GmbH 
Bergl 56, 8333 Riegersburg, Österreich 
Tel.: +43 (0)3152 5554, 
www.zotter.at, schokolade@zotter.at

MADE IN AUSTRIA

5x22 g =
110 g 

HINWEISE: 
Cover: B: 81 x H: 140 mm
Zotter-Logo: Das Zotter-Logo mit Unterstrich auf dem Cover ist obligatorisch, kann aber umgefärbt werden. Das 
Produktlogo „Trinkschokolade“ kann umgefärbt oder gelöscht werden. Die kleinen Zotter-Trinkschokolade-Logos 
können ebenfalls gelöscht werden.
Gestaltungsfläche: Sie können die graue Fläche beliebig gestalten.
Bio + Fair* + Bean-to-Bar: Falls Ihr Cover dunkel ist, blenden Sie in „Layout optional“ die Variante mit weißer 
Schrift ein und die schwarze aus. 
Rezeptfläche: Bitte lassen Sie die Rezeptfläche frei (keine Gestaltung).
Wir setzen das Rezept für Sie ein.

Druckdatei als PDF + 3 mm Beschnittzugabe abspeichern. Stanze bitte ausblenden.

Stanze

206,59 mm
215,06 mm

Anleitung Trinkschokolade-Schachtel „Eigene Edition“
Größe: B: 215,06 x H: 206,59 mm
+ 3mm Beschnittzugabe


