Anleitung balleros 100 g ,Eigene Edition”
Grofde: B: 203,9 x H: 242,3 mm

+ 4 mm Beschnittzugabe

Rezept
(Fliche muss
frei bleiben)
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203,9 mm : :
Erklérungen: Vordere Kante
mit Aufrissperforierung —
A Gestaltungsflache Gestaltung wird beim Offnen

. Lackaussparung
Dieser Bereich bleibt weif3.

. Klebeflache -
nicht sichtbar
Schnittlinie

Falzlinie

Cover: B: 160 x H: 60,5 mm

Zotter-Logo: Das Zotter-Logo mit Unterstrich ist obligatorisch, kann aber umgefarbt werden.
Das Produkilogo ,balleros” kann umgefarbt oder geléscht werden.

Die kleinen Zotter-balleros-Llogos auf den Laschen kdnnen geldscht werden.
Gestaltungsfldche: Sie konnen die grauen Flachen beliebig gestalten.

Bio + Fair* + Bean-to-Bar: Falls |hr Cover dunkel ist, blenden Sie in ,Layout optiona
mit weifler Schrift ein und die schwarze aus. Sie kdnnen es auch ganz 18schen.
Rezepfifliche: Bitte lassen Sie die Rezeptflache frei (keine Gestaltung, nur Farbe ohne Muster).
Wir setzen das Rezept fir Sie ein.
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die Variante

Druckdatei als PDF + 4 mm Beschnittzugabe abspeichern. Stanze bitte ausblenden.



