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SCHOKOLADE, DIE

SUSSE LIEBESERKLARUNG.

Mit verfishrerischen Fiillungen, puren Edelschoko-

laden  mit B|U’ren, Schokoherzen,

Schoko-

blumen und Schokoautos, die einzeln von Hand
gemacht und dekoriert werden, kleinen Schoko-
Minis und runden Schokoscheiben mit Dekor.

Zotter Schokoladen, die mit Liebe gemacht sind
und mit schénem Design verzaubern — natiirlich
BIO + FAIR, in héchster Qualitét durch die Fusion
von Handwerk und Innovation. Zotter zéhlt zu den
besten Schokoladeherstellern der Welt und ist
eines der nachhalfigsten Unternehmen Oster-
reichs.

Zotter Schokoladen — etwas ganz Besonderes fir
den besonderen Menschen im Leben.




handgeschoptte
Schokoladen

MIT LIEBE GEFULLT

4 Ein Geschenk ~~ fir DICH!

ALLES LIEBE EIN GESCHENK FUR DICH!
ART.-NR. 16001 ART.-NR. 16481
Himbeer und Kokos Marc de Champagne + Himbeeren
Dunkle Kokoskuvertiire Dunkle Schokolade 70% gefillt mit Himbeerganache
mit Himbeer-Kokosfiillung. und Marc de Champagne-Ganache.
@ vegan Rezeptur gedindert @ alkoholhaltig

FUR DICH ICH HAB DICH LIEB... SOOOO LIEB!
ART.-NR. 16010 ART.-NR. 16474
Nougat Variation Himbeeren
Extradunkle Milchschokolade 60% Dunkle Schokolade 70% mit Himbeerfillung.
gefillt mit Mandel- und Haselnussnougat. Motiv mit Glanzeffekt.
Motiv mit Goldeffekt.

VE = 10 Stk. oder VE = 5 Stk.
70-g-Tafel
MHD: mind. 3 Monate ab Lieferung




handgeschoptte
Schokoladen

MIT LIEBE GEFULLT

LASS DICH FEIERN!
ART.-NR. 16922

Haselnussnougat Krokant
Dunkle Schokolade 70% gefillt mit

Haselnussnougat und Haselnusskrokant.

® vegan

VE = 10 Stk. oder VE = 5 Stk.
70-g-Tafel
MHD: mind. 3 Monate ab Lieferung

WIE SCHON, DASS ES DICH GIBT!
ART.-NR. 16973
Zitrone & Mandel
Dunkle Schokolade 70% gefillt mit
Zitronen-Marzipan und Mandelnougat
mit Zitronenstiickchen.

@® vegan




handgeschopfte

SCHOKO-MINIS

GEFULLTE MINIS ZUM VERSCHENKEN
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handgeschapft

DANKE ART.-NR. 17790
Marzipan und Mandeln

Dunkle Milchschokolade 50% gefiillt mit Mandelnougat und Marzipan.
Ein siBes Dankeschdn aus Schokolade mit Mandelmarzipan auf zart
schmelzendem Mandelnougat.

il

FUR DICH ART.-NR. 17797

Nougat Variation

Extradunkle Milchschokolade 60% gefiillt mit Mandel- und Haselnussnougat.
Heller Mandelnougat auf dunklem Haselnussnougat, knackig verfeinert mit
gehacktem Haselnusskrokant.

WIE SCHON,

DASS ES
DICH GIB]'!

NEU

WIE SCHON, DASS ES DICH GIBT! ART. NR. 18932

Zitrone & Mandel
Dunkle Schokolade 70% gefiillt mit Zitronen-Marzipan und Mandelnougat

mit Zitronenstiickchen.
Eine erfrischende & zart schmelzende Schokoiberraschung fir alle
Menschen, die im Leben wichtig sind. Komplett vegan!

® vegan

VE = 25 Stk. inkl. Verkaufsdisplay
20-g-Tafel
MHD: mind. 3 Monate ab Lieferung




Labooko

PURE SCHOKOLADEN

2 Sorten in einer Verpackung

EIN BLUMENSTRAUSS ..
ART.-NR. 20151 FUR DICH UND MICH

Mandel-Rosen &  LEUIEUELN TS Fiir Dich und Mich ART-NR. 20152
Cashewnougat mit . Erdbeer & 45% Milch

Wiesenbliten

® vegan ) 1-
GLUCKSSTUCKE i Ledtticke "% DANKESCHON
ART-NR. 20154  BRELHEH (6 & Dankeschon ] ART-NR. 20448
Kokos & 70 % Dunkel i ol ! Karamell & Kaffee

VE = 10 Stk. oder VE = 5 Stk.
2 x 35-g-Tafeln
MHD: mind. 5 Monate ab Lieferung




Mitzi Blue

HANDDEKORIERTE LIEBESGRUSSE

£ o ” ;-h:::.
& -
LS -

LIEBES
HIMMEL

i
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LIEBESHIMMEL ART.-NR. 24137 REGENBOGEN ART.-NR. 24177
WeiBe Schoko + Erdbeer + Himbeerherz Milchschoko + WeiBe Schoko + Knusperfriichte

ROCK ‘N° ROSES  ART.-NR. 24176 NUSSI BUSSI ART.-NR. 24130
Milchschoko + Nougat + Mandeln + Rosen Haselnussnougat + Cashewnougat + Niisse
VE = 10 Stk.

70-g-Scheibe

MHD: mind. 5 Monate ab Lieferung







- l»:o) HANDGEMACHT & DEKORIERT

Verpackung jefzt neu
mit Steckbanderole

1. HERZ: MIT GANZ VIEL LIEBE! ART.-NR. 24577

NEU

Ein traumhaft schones Schokoherz aus weifler Kokos- und fruchtig-violetter Johannisbeer-Kuvertiire, verziert mit
bonbonsifer Karamellkuvertiire. Dazu weif3e Schokoperlen, in denen knackige Kakaonibs stecken, erfrischende
Griinteeblétter und ein rosarotes Himbeer-Schokoherz. Die schénen Farben entstehen ganz natirlich nur aus
Himbeeren und schwarzen Johannisbeeren. Verpackt in einer dekorativen Geschenkbox.

2. HERZ VEGAN DUNKLE SCHOKO & ROSEN ART.-NR. 24496

Ein veganes Schokoherz aus dunkler Schokolade mit 70 % Kakaopower, gemustert mit einer fruchtig-pinken
Himbeer-Kokos-Kuvertire und einer weif3en Kuvertire, die auf Reis basiert. Verziert mit duftenden Rosenbliiten, in
Zimt gerollten Apfelstickchen und gerdsteten Kiirbiskernen, umhiillt von dunkler Schokolade. Die schéne pinke Farbe
entsteht ganz natiirlich nur aus Himbeeren. Verpackt in einer dekorativen Geschenkbox.

@® vegan

3. SUSSES HIMBEER-HERZ ART.-NR. 24578

Ein Schokoherz aus fruchtig-roter Himbeerkuvertiire, gemustert mit weif3er Kokos- und bonbonsiifer Karamellku-
vertire. Geschmiickt mit einem roten Himbeer-Schokoherz. Dazu als Dekor knusprige Maracuja-Schokofriichte,
knackige, gerdstete Kakaonibs und duftende Rosenbliiten. Die schénen Farben entstehen ganz natiirlich nur aus
echten Himbeeren und Friichten. Verpackt in einer dekorativen Geschenkbox.

VE = 5 Stk.
Tafel mind. 100 g
MHD: mind. 3 Monate ab Lieferung




NEU

NEU

ous weiller Scholo &
Mawille de huxe

Verpackung jetzt neu @

mit Steckbanderole

1. DANKE HERZ DE LUXE ART.-NR. 24497

Ein rosarotes Schokoherz aus fruchtiger Himbeerkuvertiire, deren tolle Farbe ganz natiirlich aus echten Himbeeren
entsteht. Geschmickt mit einem Danke-Schriftzug auf einer siBen weiflen Schokotafel, die auf Reis basiert. Verziert
mit einem Herzmuster aus sonnengelber Marillen- und Maracujakuvertiire und gepunktet mit weiflen Schokoperlen
mit knackigen Kakaonibs im Inneren. Verpackt in einer dekorativen Geschenkbox.

2. DUNKLES SCHOKO-HERZ MIT HIMBEEREN DE LUXE ART.-NR. 24576

Ein Herz aus dunkler Edel-Schokolade mit 70 % Kakaoanteil, gefillt mit fruchtig-roter Himbeercreme. Als Dekor
ein weifles Schokoscheibchen mit rotem Himbeerherz. Dazu duftende Rosenbliten und weifle Schokoperlen mit
knackigen Kakaonibs im Inneren. Verziert mit einem Muster aus fruchtiger Marillenkuvertire und Milchschokolade.
Die schdnen Farben entstehen ganz natiirlich nur aus echten Himbeeren und Marillen. Verpackt in einer dekorativen
Geschenkbox.

3. LOVE-HERZ AUS WEISSER SCHOKO & MARILLE DE LUXE ART.-NR. 24575

Ein Schokoherz aus weifler Schokolade und fruchtiger Marillenkuvertiire, gemustert mit fliegenden Milchschoko-
Herzen. Geschmiickt mit einem Love-Schriftzug auf einer siflen weiflen Schokotafel, die auf Reis basiert. Dazu
sonnengelbe Maracuja-Schokofriichte, Griinteeblétter und gerdstete Kiirbiskerne in rosaroter Himbeerhille. Verpackt
in einer dekorativen Geschenkbox.

VE = 5 Stk.
Tafel mind. 100 g
MHD: mind. 3 Monate ab Lieferung




— @ HANDGEMACHT & DEKORIERT

NEU

NEU

Verpackung jetzt neu mit Steckbanderole

1. AUTO: SCHOKO-RALLYE ART.-NR. 24579

Ein Schokoflitzer aus dunkler Schokolade und Milchschokolade mit 40 % Kakao-Speed. Mit niedlichen Marzipanaugen
und heiflen Marillen-Reifen. Aufgetunt mit knackigen Kakaonibs in weifler Schokolade und dunkler Schokohiille,
gerdsteten Kirbiskernen in Himbeerkuvertiire, einem fruchtigen Maracuja-Glishbirnchen und einem Muster aus weif3er
Schokolade. Verpackt in einer dekorativen Geschenkbox.

2. BLUTENTRAUM MILCHSCHOKO & MARILLE & MANDELNOUGAT  ART.-NR. 24573

Eine Schokoblume aus Milchschokolade mit 50 % Kakaoanteil, verziert mit einem Muster aus fruchtiger Marillen-
Kuvertire und selbst gemachter Mandelnougat-Schokolade. Bunt geschmiickt mit knusprigen Maracuja-Schokofriichten
und knackigen Kakaonibs in weifler Schoko und rosaroter Himbeerhiille. Dazu etwas Sesam und ein gemustertes
weif3es Deko-Bléttchen. Verpackt in einer hilbschen Geschenkbox.

3. BLUTENTRAUM VEGAN HIMBEER & WEISS ART.-NR. 24452

Eine vegane Schokoblume aus fruchtig-pinker Himbeer-Kokos-Kuvertiire, deren tolle Farbe allein aus Himbeeren
entsteht und rein pflanzlicher weifler Kuvertiire auf Reisbasis. Mit einem Blijtenmuster aus dunkler Schokolade.
Geschmiickt mit einer knusprigen Griintee-Schokoflocke, gerdsteten Kirbiskernen, umhiillt von dunkler Schokolade
und duftenden Rosenbliiten. Verpackt in einer dekorativen Geschenkbox.

® vegan

VE = 5 Stk.
Tafel mind. 100 g
MHD: mind. 3 Monate ab Lieferung




Bloresernus=
Milchachokn & Feasgod
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Verpackung jetzt neu mit Steckbanderole

1. BLUTENTRAUM AUS WEISSER SCHOKO & ERDBEEREN DE LUXE ~ ART.-NR. 24574

Eine Schokoblume aus siifBer weifler Schoko, gefiillt mit rosaroter Erdbeercreme. Verziert mit drei Johannisbeer-Dekor-
Schokobléttchen, deren tolle Farbe und beeriger Geschmack allein aus schwarzen Johannisbeeren entstehen. In der
Mitte locken gerdstete Kiirbiskerne, umhiillt von roter Himbeerkuvertiire. Die Blitenblétter sind mit Ringelblumen und
knackigen Kakaonibs in weif3er Schokohiille geschmiickt. Die tollen Farben entstehen ganz natirlich nur aus Beeren.
Verpackt in einer dekorativen Geschenkbox.

2. BLUTENTRAUM MILCHSCHOKO & NOUGAT DE LUXE ART.-NR. 24499

Eine Schokoblume aus Milchschokolade, einmal mit 40 % Kakaoanteil und einmal mit 50 % Kakaoanteil, gefillt mit
zart schmelzendem Mandelnougat. In der Mitte der Bliite lockt ein weif3es Schokoscheibchen mit Schokopunkten und
Pinselstrich. An den Bliten verziert mit knusprigen Heidelbeer-Schokofriichten, siflen Karamell-Schokoflakes und
duftenden Rosenbliten. Verpackt in einer dekorativen Geschenkbox.

VE = 5 Stk.
Tafel mind. 100 g
MHD: mind. 3 Monate ab Lieferung




handgeschoptte
Schokoladen

»Bestes Bio Produkt 2026« Auszeichnung,
verkostet und préimiert von Leser*innen des »Schrot & Korn«-Biomagazins.

BESTES

BIG

bewertet von
100 Bio-Kunden

Karamell Nougat €

2026

KARAMELL NOUGAT CRUNCH ART.-NR. 16978

Karamellkuvertiire gefiillt mit Karamell-Mandelnougat und Waffelkrokant. Knusprig knisternder Schokotraum,
gefillt mit Karamell-Mandelnougat, der ganz frisch aus karamellisierten Mandeln gefertigt wurde. Dazu etwas
weifle Schoko und ganz viele Knusperwaffeln. Hauchdiinn mit Milchschokolade berzogen und umhiillt von

Karamellkuvertire. Knusprig, karamellig und trotzdem nicht zu sifi.

»Oftmals ist mir Schokolade mit Nougat zu sifs.
Hier ist die SufRe fur mich genau richtig ausgewogen.
Ein tolles Zusammenspiel zwischen Karamell
und Nougat und der Crunch im Mund gibt
den gewissen Pfiff! Sehr harmonisch und eine
super leckere Kombination! Auf Anhieb zur
Lieblingsschokolade geworden!«

»Extrem leckere und cremige Schokolade.
Macht stichtig! Zerlauft im Mund.

Karamellnote kommt sehr gut zur Geltung »Eine fantastische Komposition diese Schokolade!
und die Schokolade ist schén knusprig. Von Zotter wird man selten enttauscht.
Perfekt abgestimmt.« Diesmal haben sie sich meiner

Meinung nach wieder einmal selbst
Ubertroffen. Dieser Nougat mit ein bisschen

»Gu(;:er G::§Chm3(:k’ hal:ndgerzacht, Crunch... und obwohl ich eher ein dunkler
wuan el:sch one:. erg':;ac dur:(gts;« esign, Schokoladentyp bin, also gerne 70% aufwarts,
ochwertiges Produkt! fand ich diese Schokolade geschmacklich

wirklich unglaublich gut gelungen.«

VE = 10 Stk. oder VE = 5 Stk.
70-g-Tafel
MHD: mind. 3 Monate ab Lieferung




Quadratur des Kreises
SWEET SENSATION

Die Schokokollektion mit trendigen,
alternativen Zuckervarianten und Tafeln ohne Zuckerzugabe.
Passt perfekt zu den guten Neujahrsvorsétzen und fisr den Start ins neue Jahr.
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75% DUNKLE SCHOKO MIT DATTELZUCKER
ART.-NR. 18614

Eine dunkle Schokolade mit klassischen 75 % Kakaoanteil, gesifit
mit trendigem Dattelzucker. Dattelzucker entsteht aus gemahle-
nen Datteln, sprich Datteln in Pulverform, die von Natur aus eine
hohe SiB3kraft besitzen und einen eleganten Karamellgeschmack
entwickeln. Komplett vegan mit natiirlicher Sifle.

® vegan
neues Design

@ alternative Zuckervariante
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CASHEW MIT AHORNZUCKER
ART.-NR. 18611

Die vegane Schokolade entsteht aus Edelkakaobohnen, Cashews
und Ahornzucker, die wir Bean-to-Bar verarbeiten, um eine véllig
neuartige Kreation zu entwerfen, die sif8 und zugleich durch die
Cashewkerne angenehm weich ist.

® vegan @ alternative Zuckervariante

neues Design

VE = 10 Stk.
70-g-Tafel
MHD: mind. 5 Monate ab Lieferung
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70%/30% %
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Kakao & Milch il
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L Zuckerzugobe

70%/30% KAKAO & MILCH
OHNE ZUCKERZUGABE
ART.-NR. 18603

Eine hochprozentige Milchschokoalternative mit 70 % Kakao-
anteil, sprich: so viel Kakao wie sonst nur in dunklen Schoko-
laden steckt. Dazu 30 % Bio-Bergmilch. That's it!

@ ohne Zuckerzugabe

neues Design
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Guadratur des Kreses

WALDBEER KOKOS MIT DATTELZUCKER
ART.-NR. 18608

Fruchtig & vegan: eine Fruchttafel komponiert aus einer
weif3en Kokoskuvertire und vielen Himbeeren und Brom-
beeren. Gesif3t mit Dattelzucker, dem neuen Trend-Zucker
aus gemahlenen Datteln. Eine naturbelassene Zuckervariante
mit feiner Karamellnote.

® vegan
neues Design

@ alternative Zuckervariante



100 % BIO + FAIR + BEAN-TO-BAR

Unser gesamtes Unternehmen ist Fair Trade verifiziert. Wir sind Mitglied bei der WFTO,
World Fair Trade Organization (die Dachorganisation des fairen Handels), die die
Einhaltung der 10 Prinzipien des fairen Handels wie faire Bezahlung, keine Kinderarbeit,
Transparenz, Sorge um die Umwelt und vieles mehr kontrolliert.

Mehr auf www.zotter.at/fairerhandel und www.wfto.com

Wir produzieren zu 100 % Bean-to-Bar: von der Kakaobohne bis zur fertigen Tafel
entsteht jede Zotter Schokolade in unserer Schokoladenfabrik.

Alle Schokoladenzutaten stammen aus BIO-logischem Anbau. Zur Kennung dient die

Nummer der Bio-Kontrollstelle. (BIO-Kontrollnummer: AT-BIO-402)

WFTO - VORBILDLICH IM SIEGELCHECK
FAIR Die unabhéngige NGO Siidwind hat alle géingigen Siegel hinsichtlich Okologie, Trans-

QE'O @ ):p parenz und sozialer Wirksamkeit Gberprift und die WFTO als vorbildlich in puncto Sozi-
o x 70 ales und Glaubwiirdigkeit eingestuft. Die World Fair Trade Organization (WFTO) ist die
= (Yul internationale Dachorganisation fir mehr als 400 Fair-Handels-Organisationen in ca.
o > 70 Léndern. In Osterreich sind die ARGE Weltldden, die EZA und Zotter Mitglieder der
’po Vo «\0 WFTO. Im Gegensatz zum Fairtrade-Label ist das WFTO-Label kein reines Produkisiegel.

AN1Z» Es soll stattdessen Organisationen auszeichnen, deren Kerngeschéft der Faire Handel

ist. Als Mitglied der WFTO freuen wir uns sehr iiber die héchste Bewertung des Siegels.
Den unabhéngigen Siegelcheck finden Sie online: https://siegelcheck.suedwind.at

UMWELTSCHUTZ

ist ein ganz wichtiger Teil unserer Unternehmensphilosophie.

vg Unser Umweltschutz und unsere Umweltmaf3nahmen sind 1ISO 14001 und EMAS

zertifiziert. EMAS-zertifizierte Unternehmen werden in einem europaweiten Register
erfasst und auf nationaler Ebene durch vom Umweltministerium zugelassene Umwelt-

EMAS gutachter geprijft und regelmaBig kontrolliert.

B meTe .. Unsere Umwelterklérung wurde schon als ,Beste Umwelterklérung 2017” ausge-
M f T r . .. . . .
gy zeichnet. Unsere Umwelterklérung finden Sie online auf www.zotter.at/umwelt

BIOGENE VERPACKUNGEN & BIO-PLASTIK

Rund 90 % unserer Verpackungen sind biogen und bestehen aus nachwachsenden Rohstoffen. Fiir die
Verpackungen verwenden wir zertifiziertes Papier aus nachhaltigen Quellen und umweltfreundliche Farben.
Zu einem Grof3teil nutzen wir Bio-Plastik, das aus nachwachsenden Rohstoffen besteht, biologisch abbaubar
und sogar kompostierbar gemaf3 EN 13432 ist.

DESIGN
Andreas H. Gratze (A-H-G), seit 1994 Artdirector von Zotter, der mit Humor und Stift die schénen Designs
entwirft. www.a-h-g.at

BIO-SOJALECITHIN

In weif3er Schokolade und in Milchschokolade setzen wir Sojalecithin aus kontrolliert biologischem Anbau ein.
Bio-Sojalecithin ist garantiert gentechnikfrei und schont die Umwelt, weil kein Regenwald fiir den Anbau gero-
det wird. In dunkler Schokolade verwenden wir kein Sojalecithin.

LAGERHINWEIS

Wir verwenden keine kinstlichen Stabilisatoren und Konservierungsmittel. Daher sind unsere Schokoladen
temperaturempfindlicher als andere Schokoladenprodukte. Idealerweise bewahrt man Zotter Schokoladen
an einem kihlen, trockenen Ort bei einer Temperatur von 16°C - 18°C auf.

Im Kihlschrank hat Schokolade nichts verloren. Durch die Feuchtigkeit kristallisiert der enthaltene Zucker
aus. Wérme wiederum bewirkt das Austreten der Kakaobutter, die sich als wei3er Belag auf der Oberfléche
ablegt. Durch den Verlust der Kakaobutter trocknet die Schokolade aus und verliert ihr Aroma.


http://www.wfto.com
http://www.a-h-g.at
http://www.zotter.at/umwelt
https://siegelcheck.suedwind.at

SCHOKOLADE

zotter Schokolade GmbH
Bergl 56 * 8333 Riegersburg ® Austria
Tel.: +43/(0)3152/55 54  Fax: +43/(0)3152/55 54 3222

schokolade@zotter.at ® www.zotter.at

FirmenbuchNr.: Landesgericht ZRS Graz, FN 220619s
UID-Nr.: ATU 53816900

z ot terErlebniswelt
Mo-Sa: 9-19 Uhr
An Sonn- und Feiertagen haben wir geschlossen.

ONLINE BESTELLEN

Bestellen Sie schnell und bequem im Héndlerportal.
Melden Sie sich gleich firs Héndlerportal an:
Einfach per E-Mail, mit Angabe Ihrer Kundennummer,
an haendlerportal@zotter.at
und wir senden lhnen lhre Zugangsdaten zu.

PRODUKT-STAMMDATEN

Die Produkt-Stammdaten finden Sie im Héndlerportal und auf der
Datenplattform Data NatuRe, die Sie nach kostenloser,
einmaliger Registrierung abrufen kénnen.

Zur Anmeldung auf Data NatuRe:

https://datanature.de/de-de/datenabnehmer/



https://datanature.de/de-de/datenabnehmer/
mailto:haendlerportal%40zotter.at?subject=
mailto:schokolade%40zotter.at?subject=
https://www.zotter.at

